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STAND OKTOBER 2021

Münsterländer. Rekener.

DUROC.
Premium Schweinefl eisch



Der familiengeführte Bauernhof  
im schönen Münsterland
Von Generation zu Generation gibt die Familie Sicking die Tradition und Leidenschaft für ihre Arbeit kontinuierlich weiter. Die 
Arbeit mit den Tieren und auf dem Acker wurde jedem Familienmitglied schon in die Wiege gelegt. Auf dem Hof greift alles 
ineinander: Roggen, Gerste, Weizen und Mais wachsen auf den eigenen Feldern und dienen als Futtermittel für die Schweine. 
Bei der Aufzucht wird alles selbst in die Hand genommen: Futterrezepturen, Auswahl der Eber und vieles mehr.

Kurze Wege ersparen den Tieren Stress und Hektik.  
Deswegen wird darauf geachtet, den Transport so kurz und 
stressfrei wie möglich, sowie mit Ruhezeiten zurückzulegen.
BLF. Aus der Region für die Region.

Start:   Hof Sicking in Reken     

  Schlachtbetrieb in Recklinghausen: 41 km

Ziel:   Timm in Oberhausen: 38 km

Wir halten die Wege kurz



Fleischqualität der Duroc Rasse 

• feine Marmorierung

• erhöhter intramuskulärer Fettanteil,  
dadurch besserer Geschmack  

• weniger Tropfsaft- und Garverluste 

• höhere Schlachtgewichte und „reiferes“ Fleisch 

• gute Fettqualitäten durch begrenzte Maisfütterung 

• schonender Transport durch Wartebereiche  
und sehr kurze Transportwege 

Fütterung 

• Hauptfutterkompenenten sind Getreide und Mais aus der Region 

• überwiegender Einsatz von heimischen Eiweißträgern, z.B.: Rapsschrot, 
Getreideschlempe, Sonnenblumenschrot, Ackerbohnen, Erbsen 

• geringer Einsatz von Sojaschrot aus zertifiziertem Anbau

Tiergesundheit 
• routinemäßige, protokollierte Besuche des Tierarztes  

inkl. Lüftungs- und Tränkewasserchecks 

• Vorbeuge-Untersuchungen

Haltungsbedingungen
• mehr Licht, helle Ställe durch mehr Fensterflächen 

• mehr Platzangebot in der Aufzucht und Mast, offene Tränkestellen  

• organisches Beschäftigungsmaterial, Knabberhölzer, Hanfseile, Strohkörbe

• Scheuermöglichkeiten in der Aufzucht und Mast

• Kühlungsanlagen in der Mast

• Anforderungen der Initiative Tierwohl werden erfüllt 

Fazit

Nach jetzigem Stand erfüllt Hof Sicking  
die „Haltungsform 2“.

Das Label „Haltungsform“ ist kein Tierwohllabel
Diese Haltungskennzeichnung ordnet lediglich das bestehende Fleischangebot nach unterschiedlichen Haltungsformen 
ein. Dabei geht es insbesondere um das Platzangebot und Beschäftigungsmaterial für die Tiere im Stall und ob sie nur 
im Stall gehalten werden oder Kontakt mit dem Außenklima haben.

Wichtige Tierwohlkriterien, die die Haltungskennzeichnung nicht abdeckt, sind für uns unter anderem:

• Passt der Betrieb aufs Verhalten seiner Tiere auf? Wichtig ist zum Beispiel, ob Tiere Verhaltensstörungen zeigen,  
 ob auffällige Tiere im Stall sind, einige lahmen oder ihre Artgenossen beißen.

• Reagiert der Betrieb auch schon bei kleineren Auffälligkeiten und Verletzungen  
 der Tiere oder bei Befall mit Parasiten?

Quelle: www.haltungsform.de
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Art.-Nr. Artikelbezeichnung Inhalt

Rekener Duroc am Stück

10602 Schweine Filet ohne Kopf, ohne Kette B7 1 x ca. 2 KG

1713460 Tomahawk/Schweinekarree natur, ca. 400 g B2 5 x ca. 400 G

10600 Schweine Lachs ohne Kette, vakuumiert 1 x ca. 3,8 KG

1714060 Schweine Lachs mit Schwarte B7 1 x ca. 6 KG

1716990 Schweine Krustenbraten aus der Unterschale mit eingeschnittener Schwarte B3 1 x 1 KG

10601 Schweine Nacken schier, ohne Knochen 1 x ca. 2,5 KG

1712080 Kasseler Nacken ausgelöst B3 1 x 1 KG

1716060 Schweinebauch mit Schwarte, ohne Knochen B7 1 x ca. 5 KG

1711022 Schweine Schulter schier 1 x ca. 4 KG

1713130 Spare Ribs, natur B7 1 x 1 KG

Rekener Duroc geschnitten

1713215 Schweine Stielkotelett ohne Grat, ca. 140 g B2 10 x ca. 140 G

1713235 Schweine Stielkotelett ohne Grat, ca. 180 g B2 10 x ca. 180 G

1718340 Schweine Schnitzel aus der Oberschale, paniert, ca. 180 g B2 10 x ca. 180 G

1714715 Schweine Schnitzel aus dem Lummer geplättet, paniert, ca. 100 g B2 10 x ca. 100 G

1714745 Schweine Schnitzel aus dem Lummer geplättet, paniert, ca. 160 g B2 10 x ca. 160 G

Rekener Duroc, Gulasch & Geschnetzeltes

1711640 Schweine Gulasch a. d. Schulter, 2 x 2 cm, Mindestbestellmenge 5 kg B2 1 x 1 KG

1718760 Schweine Gulasch a. d. Schinken, 2 x 2 cm, Mindestbestellmenge 5 kg B2 1 x 1 KG

1711650 Schweine Geschnetzeltes a. d. Schulter, 1 x 4 cm, Mindestbestellmenge 5 kg B2 1 x 1 KG

Seit über 3 Jahren kooperiert die BLF Gruppe 
nun schon erfolgreich mit Hof Sicking.

BLF. Der Zeit voraus.

NEU

NEU

Rekener Duroc - Premium Schweinefl eisch Qualität 



BLF Großverbraucherservice GmbH & Co. KG
Milchstraße 15 - 42553 Velbert

Telefon: 0 20 53 / 98 05-0
Telefax: 0 20 53 / 98 05-97
E-Mail: vertrieb@blf-gruppe.de
Web: www.blf-gruppe.de

Alle Preise verstehen sich zzgl. der gesetzlichen MwSt. Angebote freibleibend, solange der Vorrat reicht. 
Irrtümer und Druckfehler vorbehalten. Obwohl wir die von uns beanspruchten Quellen als verlässlich 
einschätzen, übernehmen wir für die Vollständigkeit und Richtigkeit der wiedergegebenen Informationen 
keine Haftung. Maßgeblich sind und bleiben die direkten Angaben des Herstellers auf der Verpackung. 
Wir bemühen uns die Daten so aktuell wie möglich zu halten.

               zertifi ziert: DE-ÖKO-006   zertifi ziert MSC-C-53036

Bildquellen: www.fotolia.com / www.clipdealer.com / www.stock.adobe.com
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Rekener Duroc - Premium Schweinefl eisch Qualität 

Art.-Nr. Artikelbezeichnung Inhalt

Rekener Duroc Convenience
1718610 Bunter Bratwurstspieß vom Schwein mit Paprika und Zwiebeln, ca. 150 g B2 ca. 150 G

1718620 Bunter Fleischspieß vom Schwein mit Paprika und Zwiebeln, ca. 150 g B3 ca. 150 G

1718630 Bunter Fleischspieß vom Schwein mit Paprika und Zwiebeln, ca. 220 g B3 ca. 220 G

1712780 Schweine Roulade a. d. Oberschale gefüllt nach Hausfrauenart, ca. 160 g B2 ca. 160 G

1712790 Schweine Roulade a. d. Oberschale gefüllt nach Hausfrauenart, ca. 220 g B2 ca. 220 G

1714790 Schweine Cordon Bleu gefüllt mit Käse und Schinken, ca. 140 g B2 ca. 140 G

1714795 Schweine Cordon Bleu gefüllt mit Käse und Schinken, ca. 200 g B2 ca. 200 G

1770050 Paprikaschote gefüllt mit Hackfl eisch, à 200 g B3 ca. 200 G

1770060 1/2 Paprikaschote gefüllt mit Hackfl eisch, à 140 g B3 ca. 140 G

1714070 Krustenbraten aus dem Rücken, gepökelt B3 1 x ca. 7 KG

1712270 Kümmel-Senf Braten aus dem Nacken B3 1 x ca. 3 KG

1712280 Spießbraten vom Schweinenacken, gewürzt B3 1 x 1 KG

Rekener Duroc Würstchen
6643 Kräuter Rostbratwurst im Naturdarm, 100 g 10 x 100 G

1746100 Rostbratwürstl im Schafsaitling, 30 g B3 40 x 30 G

1746150 Bärlauch Bratwurst mit Käseeinlage, 100 g, Mindestbestellmenge 50 kg B3 5 x 100 G

6607 Bockwurst Knacker, 100 g, vakuumiert 10 x 100 G

1746580 Weißwurst mit Kräutern, 40 g B3 100 x 40 G

Rekener Duroc Wurstwaren
6523 Hinterschinken in Würzlake, geschnitten 1 x 500 g

1741540 Fleischkäse grob gebacken in Aluschale B3 1 x ca. 2 KG

1741520 Fleischkäse mit Peppadew gebacken B3 1 x ca. 2,8 KG

6678 Schinkenfl eischwurst im Ring ohne Knoblauch 1 x 850 G

6383 Leberwurst Stange 1 x 500 G

6003 Bacon geschnitten 1 x 500 G

6002 Bauchspeckwürfel 5 x 5 mm 1 x 1 KG

NEU
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Werbematerial für Ihren Gast
Informieren Sie über die besonders gute Fleischqualität 

und machen Sie Ihre Gäste auf das nachhaltige Handeln aufmerksam.
Gerne unterstützen wir Sie dabei mit passenden Werbematerialien.

Werbematerial für Ihren Gast


