Moderne
Patienten-
Verpflegung

Die Losung fur Ihr Krankenhaus
mit Mehrwert fur alle Bereiche!



Unvergleichlich smart & clever

¥
smart

Einzigartig aus dem &
™~

Vielfaltig

300 kostliche TK-Mentis iiber
alle Erndhrungsformen.

Flexibel
Standortunabhingige Produktion
und Regeneration.

Einfach

Regeneration ca. 40 Min. im
HeiBluftofen/Konvektomat,
6 Min. in der Mikrowelle.

Schnell
Nur 15 Sekunden fiir die gesamte
Tablettierung.

Effizient
Durch kontrollierten Wareneinsatz
und geringeren Zeitaufwand.
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@ Q Hygienisch
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Fiir unkompliziertes, kontaktloses
Gericht Seitenlasche Servieren Servieren der Meniis.
in Schale offnen, anschra- wann und wo
Sie wollen

regenerieren gen, fertig




Unvergleichlich vielfaltig, nachhaltig, bedarfsgerecht

High Convenience in Spitzenqualitiit... -.perfekt fiir alle Verpflegungskonzepte
Variabel
Von Vollkost tiber Vegan, Dysphagie Vollkost-Menii 55;1};?ZZEEE I;{?t::tlekgl

bis Siife Kost verfligbar.

Informativ

Etiketten mit spartenspezifischer
Farbcodierung sowie Allergen- und
Unvertraglichkeitshinweis 1t. LMIV.

Besonderes, z.B. Didtetisch,

Angepasste Kost Dysphagie, Laktosefrei...

Fleischlos Vegetarische Kostlichkeiten,
auch fiir Flexitarier
Perfekt

Alle Zutaten optisch genussvoll
,wie im Restaurant” angerichtet.

Bestes aus der rein
pflanzlichen Kiiche

Sicher
Genau portioniert fir individualisierte
Verpflegungskonzepte.
Kontrollierte Qualitat mit
vollem Genuss
Zuverlassig

Gleichbleibende, kontrollierte Speisen-

qualitit aus der Frische-Manufaktur. Vielfdltige Gute-Laune-

SiiBe Kost Macher fiir jeden Tag
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§ @ Unvergleichlich

Alle Gerichte fiir 24/7 a la Carte . Convenience aus der
Menu'Kompone“te“ Frische-Manufaktur
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Gericht Seitenlasche Servieren Wiinsche immer verfiigbar.
in Schale offnen, anschra- wann und wo
regenerieren gen, fertig Sie wollen
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Neue Wege gehen

Mit Mehrweg

nachhaltig

Das Recyclingkonzept sorgt dafir,

dass entleerte Meniischalen im
Unser

Mehrweg

syStem uns Uber die Moglichkeiten mit und

ohne Riickvergutung.
En

Mit Frontcooking
Gaste und Patienten
begeistern

Recycling-Kreislauf ein Leben nach
dem Leben haben. Sprechen Sie mit

Profitieren Sie von den vielfaltigen
Moglichkeiten, wie Sie Ihre
Fachkréafte noch besser einsetzen
und Ihrer Gastronomie noch mehr
Attraktivitat verleihen konnen.

Wir unterstiitzen Sie auch hier
mit Konzeptideen und frischen
Frontcooking Menii-Komponenten,

damit Sie sich um das Wohl Ihrer
Gaste und Patienten kiitmmern kénnen.

SMARTcatering GmbH & Co. KG

Max-Planck-Str. 12 - 40699 Erkrath

Tel: +49 211 73064-117
www.my-smart-catering.de
s.pieper@my-smart-catering.de






